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Current rating 4. Click to rate.




4

3 Valoraciones

435

Turrón de Chocolate
12 raciones
Intermedio
70 

Vegetariana


¡Este turrón de chocolate es una auténtica delicia! No te olvides de espolvorear con Coco Rallado Dr. Oetker para un efecto nevado


Imprimir

Compartir









Ingredientes de la receta

Modo de preparación




Utensilios
Utensilios

Molde rectangular 9x22 cm


cazo


Espátula


Papel Vegetal



Ingredientes de la receta
Para el turrón
75 g
 mantequilla

30 g
 azúcar glas

20 g
 Cacao en polvo Dr.Oetker

30 g
 Coco Rallado Dr.Oetker

70 g
 Galletas

50 g
 Chocolate Negro para Repostería Dr.Oetker



Ver los productos
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Coco Rallado Dr.Oetker
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Chocolate Negro para Repostería Dr.Oetker






Modo de preparación:


Total :










70 min
Preparación :

10 min
Antes de empezar





1


Preparar el molde con papel vegetal en la base y los bordes.





2


Trocear las galletas y el chocolate cobertura.

Para el turrón





3


Colocar la mantequilla y el chocolate en un cazo.





4


Colocar el cazo a fuego bajo hasta que la mantequilla y el chocolate estén derretidos.





5


Añadir el azúcar glas, el cacao en polvo Dr. Oetker, el coco rallado Dr. Oetker y las galletas troceadas.





6


Mezclar todo con espátula y verter sobre el molde preparado.





7


Presionar levemente la superficie con la espátula y espolvorear con Coco Rallado Dr. Oetker por encima.





8


Enfriar 1 h en congelador.





9


Desmoldar, cortar  y servir.
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VALORA ESTA RECETA
¿Te ha gustado esta receta?

VALORA ESTA RECETA   
  
  
  
  
 
   
  
  
  
  
 

VALORAR receta












Recetas similares



Tarta de queso de chocolate blanco y frambuesas[image: Logo Image]
Postres


20 MinIntermedio
Tarta de queso de chocolate blanco y frambuesas
Ver detalles de la receta






20 MinIntermedio
Tarta de queso de chocolate blanco y frambuesas









Flan de Vainilla y Coco[image: Logo Image]
Postres


80 MinIntermedio
Flan de Vainilla y Coco
Ver detalles de la receta






80 MinIntermedio
Flan de Vainilla y Coco









Gelatina de Frutos Rojos[image: Logo Image]
Postres


120 MinIntermedio
Gelatina de Frutos Rojos
Ver detalles de la receta






120 MinIntermedio
Gelatina de Frutos Rojos









Tarta de Queso con Arándanos[image: Logo Image]
Postres


160 MinIntermedio
Tarta de Queso con Arándanos
Ver detalles de la receta






160 MinIntermedio
Tarta de Queso con Arándanos









Tiramisú de frutos rojos[image: Logo Image]
Postres


10 MinIntermedio
Tiramisú de frutos rojos
Ver detalles de la receta






10 MinIntermedio
Tiramisú de frutos rojos









Turrón de Jijona (turrón blando de almendras)[image: Logo Image]
Postres


30 MinIntermedio
Turrón de Jijona (turrón blando de almendras)
Ver detalles de la receta






30 MinIntermedio
Turrón de Jijona (turrón blando de almendras)









Sorbete de Fresas[image: Logo Image]
Postres


30 MinIntermedio
Sorbete de Fresas
Ver detalles de la receta






30 MinIntermedio
Sorbete de Fresas
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Instagram Pannini
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Turrón de Chocolate
Preparación :70 Intermedio12 raciones
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Utensilios
Utensilios

Molde rectangular 9x22 cm


cazo


Espátula


Papel Vegetal



Ingredientes de la receta
Para el turrón
75 gmantequilla
30 gazúcar glas
20 gCacao en polvo Dr.Oetker
30 gCoco Rallado Dr.Oetker
70 gGalletas
50 gChocolate Negro para Repostería Dr.Oetker


Ver los productos
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Antes de empezar





1


Preparar el molde con papel vegetal en la base y los bordes.





2


Trocear las galletas y el chocolate cobertura.

Para el turrón





3


Colocar la mantequilla y el chocolate en un cazo.





4


Colocar el cazo a fuego bajo hasta que la mantequilla y el chocolate estén derretidos.





5


Añadir el azúcar glas, el cacao en polvo Dr. Oetker, el coco rallado Dr. Oetker y las galletas troceadas.





6


Mezclar todo con espátula y verter sobre el molde preparado.





7


Presionar levemente la superficie con la espátula y espolvorear con Coco Rallado Dr. Oetker por encima.





8


Enfriar 1 h en congelador.





9


Desmoldar, cortar  y servir.







Newsletter
¡Sé el primero en enterarte de las nuevas recetas, trucos y videos de Dr. Oetker! Regístrate en nuestra Newsletter y cada mes recibirás una nueva edición con las últimas novedades de la maravillosa repostería de Dr. Oetker.


Language
brand *
sourceUrl *
Tratamiento *

	Sra.
	Sr.


Nombre *
Apellido *
E-Mail *
Me gustaría recibir *Pizza
Repostería
Pizza y Repostería

Confirmo que he leído y aceptado el Aviso legal y la Política de Privacidad y de Cookies y acepto que Dr. Oetker me informe sobre novedades, recetas, ideas y ofertas. También acepto que Dr. Oetker comparta mi dirección de correo electrónico de forma encriptada con socios de marketing para que Dr. Oetker y sus socios puedan utilizar estos datos para ofertas personalizadas en sus plataformas. 

 *


* Campos obligatorios

Enviar


















Recetas y productos



Todas las recetas
Todos los productos



Seguir a Dr. Oetker
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Sobre Dr. Oetker



Sobre Dr. Oetker
Organización de Compliance



Más de Dr. Oetker



Dr. Oetker internacional
Dr. Oetker Profesional
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